Conditions générales de vente

Sauf vente et sans engagement, nos prix s'entendent toutes taxes comprises au départ de
nos chais. Minimum de commande : colis unitaire sans panachage. Paiement a la
commande par virement ou par cheque.

L e ————————————aeetaaees Prénom : .......cccooovvvieiiiiniiiiaanannnn,

Code postal: ................ Ville @ oo Tél: ..o

n J'accepte de recevoir
vos offres.

En vous inscrivant a notre newsletter, vous acceptez de recevoir des informations sur les
vins du Chateau Maucaillou. Vos données sont utilisées uniquement a cette fin et ne seront
jamais transmises a des tiers. Conformément au RGPD, vous pouvez exercer vos droits
d'accés, de rectification ou de suppression en nous contactant a notables@maucaillou.com.

Réglement par virement :
IBAN : FR76 3000 3009 1900 0200
2013105
BIC : SOGEFRPP

Réglement par chéque bancaire a I'ordre de
LES NOTABLES DE MAUCAILLOU en joignant
ce bon de commande.

Date et signature :

LES NOTABLES DE MAUCAILLOU
25 Route de la gare - 33480 - Moulis-en-médoc
notables@maucaillou.com - 05 56 58 01 23

www.les-notables-de-maucaillou.com

Tarifs transport TTC
Valables jusqu’au 31/10/2025

Uniquement en France Métropolitaine.
Nous consulter pour Corse, Tles et montagnes.
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Lors du transport les marchandises voyagent aux risques et périls du destinataire. En cas d'avarie ou de
manquant, le destinataire doit formuler des réserves précises sur le récépissé du livreur avant de signer,
puis déposer une réclamation par lettre recommandée avec AR auprés du transporteur seul
responsable.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. La consommation de
boissons alcoolisées pendant la grossesse, méme en faible quantité, peut avoir des conséquences
graves sur la santé de I'enfant.

CHATEAU MAUCAILLOU

MOULIS

Laissez-vous tenter par I'expérience Maucaillou!

Visite des chais & dégustations

Musée des Arts & Métiers de la Vigne
& du Vin

Ateliers de I'Ecole du Vin
Chambres & Table d’hotes

Réceptions, mariages & séminaires

INFORMATIONS OUVERT

[I:l TOUTE L'’ANNEE
'AN 7)17

Renseignements & réservations :
05 56 58 01 23 - visites@maucaillou.com
www.maucaillou.com

Ne pas jeter sur la voie publique

Offre Primeur
2024
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Ghﬁteau Maucaillou Tranche spéciale Primeur 2024 Chateau Maucaillou - AOC Moulis prieunaie i picrorairc

Millésime 2018 - La caisse bois de 12 bouteilles 297,60 €

2024 Chateau Maucaillou o0 c

19,90 € TTC
Vendanges du 23 septembre au 7 octobre 2024 9.9 J '
e ene . Validité jusqu’au 30 septembre 2025 - Livraison des novembre 2026 279,60 €
2024 “Résilience
Avec un début dannée exceptionnellement pluvieux et doux, JAMESSUCKLING.COM® ast ooe | |

nos équipes ont fait preuve d'une vigilance constante et 92-93 e N°2 Maucaillou - AOC Haut-Médoc Prix unitaire Quantite  PrixTotal TTC

carton/ caisse

dune grande réactivité pour accompagner le vignoble a NEHEETA T iemeziz-ecoronseovouier | e ||
91

travers cette période délicate avant d’aborder un été sec et Maucaillou Haut-Médoc - AOC Haut-Médoc careony cateee
ensoleillé.

Millésime 2019 - Le carton de 6 bouteilles 75,60 € --

. . - Pri; itai . .
Tentation par Maucaillou - AOC Crémant de Bordeaux carton caivee Quantité Prix Total TTC

A quelques jours des vendanges, un orage de gréle est venu Caisse bois de 12 Caisse bois de 6 Prix total TTC a 76,50 € --

perturber la campagne. La décision déterminante de laisser bouteilles (75 CL) magnums (1,5 L) régler e B par Maucaillou Rouge - AOC Bordeauix Supérieur prixunitaire — R —

Quantité Prix Total TTC

le Cabernet Sauvignon poursuivre sa maturation s'est révélée [ Millésime 2021 - Le carton de 6 bouteiles |
Millésime 2021 - Le carton de 6 bouteilles 41,40 €
238,80 € TTC x 250,00 € TTC X |

Prix unitaire

payante : son expression confere a l'assemblage toute sa e e — Frinunare — —

noblesse et sa profondeur.
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; , : R : e , iti ané i Le B par Maucaillou Blanc - AOC Bord. Prixunitaire uantite rix Tota
A la dégustation, le Chateau Maucaillou 2024 séduit d'emblée Conditions générales de vente Primeur il el ki — B i

. oz A . . T Millési 2024 - L ton de 6 bouteill 41,40 €
par lintensité de ses arbmes de fruits noirs, délicatement Nos prix sont fermes et définitifs, soumis & la TVA, départ de nos chais de Moulis. --

Prix unitaire

soulignés par des notes boisées. La bouche amp|e et A réception du réglement, et de votre commande, un Certificat de Propriété au porteur vous Coffret découverte carton/ caisse CUENEE Prix Total TTC

2 - . , . , sera délivré ainsi qu'une facture d'acompte proforma TTC acquittée. _
structurée, révéle une matiére racée aux tanins d'une grande Le coffret de 6 bouteilles sélectionnées parmi nos vins gse | |

finesse. La finale, Iongue et équilibrée, méle fraicheur du fruit Aprés la mise a disposition des vins par la propriété en novembre 2026 pour le millésime Total TTC cumulé

et élégantes touches grillées, promettant un vin aussi 2024, nous vous adresserons une facture faisant ressortir les frais de livraison finaux et Frais de transport (voir tarifs au verso)
I'éventuel différentiel de TVA en cas d'évolution du taux en vigueur au jour de la facturation Total TTC a payer

définitive. Les frais de ports sont offerts a partir de 72 bouteilles de Primeur (non-cumulable

avec les bouteilles livrables au jour de la commande). Conditions de transport au verso. Le

Un millésime exigeant mais particuliérement gratiﬁant C]UI vin est assuré par nos soins contre le vol et I'incendie jusqu’au 31 décembre 2026.
Incarne avec JUStESSE la Slgnature du Chateau Maucaillou : A partir de janvier 2027, notre partenaire EDM peut assurer le stockage de vos bouteilles

puissance, finesse et plaisir. dans des conditions équivalentes aux nétres, pour 0,05 € HT/bouteille/mois, facturé
directement. VAUCATL LY
Si vous optez pour ce stockage, nous vous recommandons un suivi annuel de vos
/; > millésimes, car nous ne pourrons étre tenus responsables de leur évolution naturelle.
N’hésitez pas a demander conseil a votre contact au chateau.

[
Pascal DOURTHE

savoureux dans sa jeunesse qu'armé pour la garde.
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